


Légende : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Nos plats  sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.  

PRODUIT 

REGIONAL 
BIO  

CHRONIQUES CULINAIRES 

lundi  14 mai mardi  15 mai jeudi  17 mai vendredi  18 mai lundi  11 juin mardi  12 juin jeudi  14 juin vendredi  15 juin

MACEDOINE CAROTTES RAPEES SALADE OCEANE CELERI VINAIGRETTE CŒURS DE PALMIER CONCOMBRES BULGARES SALADE FROMAGERE BETTERAVES MIMOSA

STEAK HACHE
FILET DE DINDE

A LA CREME

ESCALOPE DE PORC 

CHARCUTIERE
PARMENTIER

SAUTE DE DINDE

AUX OLIVES

JAMBON ROTI

SAUCE MOUTARDE
CHILI

FILET DE HOKI

A LA NORMANDE

COQUILLETTES POELEE DE CHAMPIGNONS
GRATIN

DE COTES DE BLETTES
DE POISSON SEMOULE TORTI CON POMMES VAPEUR

SAUE TOMATE POMMES RISSOLEES ET POMMES DE TERRE SALADE VERTE FONDUE D'AUBERGINES ET SON RAPE CARNE
DUO DE COURGETTES

A LA BECHAMEL

FROMAGE YAOURT NATURE FRUIT DE SAISON FONDANT AU CHOCOLAT
YAOURT NATURE

AU LAIT DE CHEVRE
SALADE DE FRUITS FRUIT DE SAISON

MOUSSE AU CHOCOLAT

ET PIMENT D'ESPELETTE

lundi  21 mai mardi  22 mai jeudi  24 mai vendredi  25 mai lundi  18 juin mardi  19 juin jeudi  21 juin vendredi  22 juin

CONCOMBRES

A LA MENTHE
RADIS BIO ROSETTE ET CONDIMENTS MELON SALADE COLESLAW SALADE FRAICHEUR

CONCOMBRES

A LA GRECQUE
POULET MARINE

AU CITRON

STEAK HACHE

AU POIVRE
PÂTES

COLOMBO DE PORC

A L'ANANAS
TOMATES FARCIES ROTI DE VEAU AU JUS

PANE DE COLIN

SAUCE BEARNAISE

FERIE CŒUR DE BLE POMMES CAMPAGNARDES FACON CARBONARA RIZ PEPINETTES PUREE AU LAIT POMMES DE TERRE

PIPERADE POELEE DE COURGETTES ET SON RÂPE HARICOTS VERTS A LA SAUCE TOMATE CAROTTES VICHY JULIENNE DE LEGUMES

FROMAGE
SURPRISES DE FRAISES 

BIO
FRUIT DE SAISON PETITS SUISSES FROMAGE FRUIT DE SAISON

CHARLOTTE 

AUX FRAISES BIO 

lundi  28 mai mardi  29 mai jeudi  31 mai vendredi  01 juin lundi  25 juin mardi  26 juin jeudi  28 juin vendredi  29 juin

QUICHE LORRAINE COUSCOUS PECHE AU THON
TOMATES CERISES

MOZZARELLA

OMELETTE

AUX FINES HERBES
CAROTTES A L'ORANGE FRIAND AU FROMAGE

PAUPIETTE DE VEAU POULET - MERGUEZ ROTI DE BŒUF FROID SAUTE DE PORC FRITES KEFTAS D'AGNEAU PAËLLA MAISON

PUREE
SEMOULE

ET SES LEGUMES
SALADE DE RIZ SAUCE MOUTARDE SALADE VERTE AUX EPICES MAROCAINES POULET - POISSON

HARICOTS PLATS FROMAGE ET SES CRUDITES PRINTANIERE DE LEGUMES FROMAGE
SEMOULE

RATATOUILLE
ET CHORIZO

COCKTAIL DE FRUITS FRUIT DE SAISON CAFE LIEGEOIS MILLEFEUILLE FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC SUCRE FRUIT DE SAISON

lundi  04 juin mardi  05 juin jeudi  07 juin vendredi  08 juin lundi  02 jui l le t mardi  03 jui l le t jeudi  05 jui l le t vendredi  06 jui l le t

AVOCAT VINAIGRETTE SALADE HOLLANDAISE CARBONADE FLAMANDE DUO DE CRUDITES MENU DU CHEF MENU DE CHEF MENU DU CHEF MENU DU CHEF

RAVIOLI ROTI DE DINDE FRITES RISOTTO

GRATINES POMMES VAPEUR SALADE AUX FRUITS DE MER

BROCOLIS A L'AIL FROMAGE ET AUX COURGETTES

FRUIT DE SAISON
FROMAGE BLANC BIO

AUX FRUITS D'ÉTÉ
FRUIT DE SAISON GLACE

ANIMATION

DUCASSE

Nous nous engageons sur un approvisionnement 100% local pour  la viande porc et de bœuf ainsi que sur les pommes, les poires, les pommes de terre et les carottes. 


